ment bistrot 1965 - 36 euros

10% d'i.v.a. inclos « 10% de i.v.a incluido

Compreén primer plat, segon plat, postres i I ractd de pa. Aquest menii es serveix al migdia i la nit

Incluye primer plato, segundo plato, postres y I racion de pan. Este memi se sitve por el mediodia y por la noche

primets plats a escollir.. primeros platos a escoger
salmé marinat i amanit amb porro, pesto i vinagreta de verdures

salmén marimado v alifiado con puerro, pesto y vinagreta de verduras

terrina d’au i trompetes amb prunes 1 taronja, pernil d’anec i olives
terrina de ave y trompetas con crruelas y naranja, jamon de pato y aceitunas

coca de verdures escalivades amb anxoves de 'Escala 1 formatge fresc
coca de verduras escalibadas con anchoas de la Escala y queso fresco

humus de cigrons amb sardines marinades, ou dur, magrana 1 ravenet
humus de garbanzos con sardinas marinadas, huevo duro, granada y rabanito

segons plats a escollir... segundos platos a escoger...

anec d'agla rostit a les espécies amb samfaina de fruites, endivia i moniato
pato de bellota asado a las especias con sanfaina de frutas, endibia 1 boniato

peix segons mercat amb patata al forn i ceba, romesco i vinagreta d'all
pescado segiin mercado con patata al horno y cebolla, romesco y vinagreta de ajo

ous de gallina aperdiuada i patata amb codony, sobrassada i blat negre
huevos de gallina aperdizada y patata con membrillo, sobrasada y trigo sarraceno

carn de perol amb patata al forn, ceba i alberginia
carne de perol con patata al horno, cebolla y berenjena

postres a escol]ir... POS[I' €5 2 €SCOgEr...

copa de xocolata negra amb estofat de fruites vermelles 1 marialluisa
copa de chocolate negro con estofado de frutos rojos y hierbaluisa

flam cremés d’ou 1 vainilla amb nata, gerds i taronja
flan cremoso de huevo y vainilla con nata, frambuesa y naranja

pastis de carrota amb citrics, iogurt i calendula
pastel de zanahoria con citricos, yogur y caléndula

pastis de formatge fresc amb crema gelada de nata i fruita
pastel de queso fresco con crema helada de nata y fruta

pa artesa estil coca de forner - elaborat amb blat de Castell6 d’Emptries
van artesano estilo coca de hornero - elaborado con trigo de Castellé d Empiiries
r=4 /
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ostra Guillerdeau n°3 (1 unitar)
ostra Guillerdeau n°3 (1 unidad)

5,50

caviar d’esturié Per Sé - 20 grams
caviar de esturién Per Sé - 20 grams

37,00

amanida d’enciams ecologics de Torroella de Fluvia
ensalada de Iechugas ecolégicas de Torroella de Fluvia

12,00

les anxoves el Xillu XXX de I'Escala amb oli d’oliva dop Emporda (6 filets)
las anchoas el Xillu XXX de I'Escala con aceite de oliva dop Emporda (6 filetes)

13,50
pernil ibéric d’agla - 80 grams
jamén ibérico de bellota - 80 grams

26,00

carpaccio de gambes vermelles de Roses
carpaccio de gambas rojas de Roses

26,00

sis formatges de Girona - formatges artesans d’ovella, vaca 1 cabra
seis quesos de Girona - quesos artesanos de oveja, vaca y cabra

20,00

croquetes de pernil ibéric (8 unitats)
croquetas de jamén ibérico (8 unidades)

18,00

calamars de potera a la romana (IZ unitats)
calamares de potera a la romana (IZ unidadcs)

27,00

pa amb tomaquet 1 oli dop Empord;i
pan con tomate y aceite dop Empordé

3,50

les postres que avui proposem - escollir del mend bistrot
los postres que proponemos hoy - escoger del menti bistrot

9,00
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